
Menu Parenthèse
La formule « Parenthèse » est élaborée en fonction des produits du marché. Elle est servie au

déjeuner sauf les week-end et jours fériés.

29,00 €

Entrée
VELOUTE DE CHAMPIGNONS

Œuf cuit à 64°C. Emulsion d'un tourin d’ail.

Plat
DOS DE COCHON CUIT TRANQUILLEMENT

Fini d’être laqué mangue cumin. Comme un risotto de fregola sarda. Un bon jus de viande au romarin du jardin.

Dessert
LES DERNIERES PECHES BLANCHES POCHEES

Servi comme une pêche Melba. Sorbet chocolat blanc.


